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Grand Hotel Acores Atlantico promove jantar
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Lisbon Marriott Hotel

tematico vinico lanca pacote especial

O Balcony Restaurant, o espago de restauragao do Grand Hotel Agores Atlantico, o hotel cinco

estrelas da Bensaude Hotels Collection em Ponta Delgada, S. Miguel, apresenta uma nova edigdo
do Jantar Tematico Vinico das Rotas da Insulana de Navegacdo no dia 25 de margo. Esta
experiéncia eno-gastronomica exclusiva esta recheada de sabores e momentos Unicos num jantar
que procura ser uma viagem nas rotas da Insulana de Navegacao, a bordo do Balcony Restaurant,
onde a gastronomia, os vinhos e o servigo sdo embaixadores de exceléncia.
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O jantar, preparado pelo chef José Gala, comega pelas 19h30 e é composto por cinco momentos que
pretendem aliar o melhor da gastronomia agoriana a uma selecdo de vinhos exclusivos. Acacio
Oliveira, chefe de sala, foi o responsavel pela selecao de vinhos e propde casar o jantar com uma
variedade de opgdes da Colecdo Privada do Eng. Domingos Soares Franco, que traduzem o seu
espirito criador, a paixdo que sente pela viticultura, enologia e a influéncia que tem do Novo Mundo.
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Desta forma, promove-se a associagdo a uma casa Historica, a mais antiga em Portugal desde 1834, ja
na sétima geracao de producao de vinhos.

Ja o menu comega com ceviche de vieira, ourico com limao galego, gel de pimenta da terra e espuma
de cha verde acompanhado por Roxo Rosé 2020. Como entrada o chef propée milho doce em texturas
com ravioli de sapateira, tobicos e espadarte rosa fumado com paring Riesling 2019. Segue-se peixe
da nossa costa com bochecha de bacalhau, camaréo tigre num arroz cremoso de plancton e agafroa
servido com Verdelho 2020. Como prato de carne € apresentado parmentier de vaca em slow
cooking em vinho de cheiro, terrina de foie gras e legumes do prado com paring de FSF Homenagem
2015. Por fim, a sobremesa € biscuit de cerveja preta doce, panna cotta e gelado de amendoim
salgado, fumado em folha de tabaco servida com Moscatel Roxo de 1995.

‘A escolha dos ingredientes & feita primeiro consoante a época do ano, depois segundo os produtos
que temos ao dispor na nossa regido e, por fim, de acordo com o storytelling do jantar que serve de
inspiracdo. E, claro, depois existe a técnica, a criatividade, a identidade e o envolvimento da equipa
para produzir pratos de sabores, texturas e requinte que se querem unicos e exclusivos’, explica o
chef José Gala.

Este jantar especial tem o custo de 70,00€ por pessoa. As reservas sao limitadas, com pré-pagamento,
através do telefone +351 296 302200 ou do email ghaa@bhc.pt.
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